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ROSACE DE MAGRET DE CANARD FUME en verdure 
 OU 

ARTICHAUT BRETON, Vinaigrette 
OU 

TARTE BRETONNE GRATINEE 
Aux fruits de mer et compotée d’oignons 

OU 
6 HUITRES CREUSES DE BRETAGNE “ PLEINE MER ” 

OU 
CROUSTILLANT DE POMME DE TERRE CHARLOTTE   

ET ANDOUILLE FERMIERE à la Trappe de Timadeuc fondante  
OU 

RILLETTES DE SAUMON AUX CINQ POIVRES, crème de ciboulette  
OU 

TERRINE OCEANE, servie tiède, petite sauce acidulée  
OU 

SALADE TREGOROISE, aux fruits de mer et saumon fumé 
OU 

TARTELETTE DE FILET DE MAQUEREAU 
à la concassée de tomates et épices douces 

 
 

TOURNEDOS DE POISSONS  du marché, beurre blanc 
OU 

ESCALOPE DE VOLAILLE FARCIE aux légumes du moment 
OU 

PAVE DE LIEU JAUNE ROTI au beurre d’herbes 
OU 

FRICASSEE DE VOLAILLE,  à la sauce crémeuse de marjolaine 
OU 

CUISSE DE PINTADE ROTIE A L’ANCIENNE 
OU 

VAPEUR DE FILET DE SABRE, à la crème de curcuma  
OU 

PAVE DE SAUMON ROTI,  sauce à l’oseille 
OU 

FILET DE MORUETTE, à la crème d’oignon fumée 
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NOUGAT GLACE  MAISON, coulis de fruits rouges  

OU 

MOUSSE DE CITRON JAUNE 
 OU 

FAR BRETON AUX PRUNEAUX 
OU 

MOUSSE FRAMBOISE/PASSION au coulis exotique 
OU 

TARTE FINE AUX POMMES  
OU 

FONDANT AU CHOCOLAT  
OU 

SABAYON GLACE A LA MENTHE  
OU 

COUPE DE GLACE ET SORBET aux fruits frais 

 
Tous les produits utilisés sont des produits frais,  

les garnitures sont adaptées en fonction des saisons. 
Nous vous demandons par avance de bien vouloir nous excuser  

pour les changements éventuels que nous serions amenés à effectuer. 
 

Supplément assiette de fromage avec salade : 4 € 
 

- 5,5 € / par personne 
(1 bouteille de vin pour 4, eau minérale et café) 

- 6,5 € / par personne 
(1 bouteille de vin blanc et 1 bouteille de vin rouge 

pour 4, eau minérale et café) 
- 9 € / par personne 

(apéritif, 1 bouteille de vin blanc et 
1 bouteille de vin rouge pour 4, eau minérale et café) 

Tous nos vins sont des vins d’appellation contrôlée  
 

Conditions générales de vente 
La réservation n’est effective qu’après le versement d’arrhes 

 représentant 30 % de la prestation. 
Moins de 48 H avant la prestation nous ne pourrons prendre  

en considération un changement d’effectif 
Conditions d’annulation 

+ 15 jours 50 % seront facturés, 
de 15 jours à 7 jours 75 % seront facturés, 

moins de 7 jours 100 % seront facturés 


